
 

Nichts gefunden? 
Fragen Sie nach unserer Speisekarte oder scannen Sie den QR Code.  

M I T TA G S M E N U S  
Montag, 9. November bis Freitag, 13. November 2026 
 
Menu Fleisch 29.00 
Tagessalat mit Hausdressing 
oder Spinatcrèmesuppe 
* 
Rinds-Entrecôtestreifen «Stroganoff» 
an rassiger Paprikarahmsauce 
mit Blumenkohl und Country Cuts 

***

Menu Fisch 26.00 
Tagessalat mit Hausdressing 
oder Spinatcrèmesuppe 
* 
Gebratenes Zanderfilet 
mit Pernodsauce, glasierten Karotten 
und Basmatireis 

***

Menu Vegi 21.50 
Tagessalat mit Hausdressing 
oder Spinatcrèmesuppe 
* 
Knusprige Frühlingsrollen 
mit Chinakohlsalat und Hummus 

***

Menu Pasta 22.50 

Tagessalat mit Hausdressing 
oder Spinatcrèmesuppe 
* 
Farfalle all’Amatriciana 
an würziger Tomatensauce 
mit Speck und Parmesan 

*** 
 

S A I S O N   
Rehschnitzel 42.00 
mit Wildrahmsauce und gebratenen Pilzen 
serviert mit Rotkraut, Rosenkohl und Spätzli 

Hirschkotelett 48.00 
am Knochen gebraten, 
mit kräftigem Wacholderjus, cremigem Wirsing, 
sautierten Steinpilzen und Spätzli 

Flammkuchen Saison 22.00 
mit Crème fraîche, Feigen, Ziegenkäse 
und Trüffelhonig 

K L A S S I K E R  
Kalbsleber „Venezianische Art“ 36.00 
geschnetzelte in Butter gebratene Kalbsleber 
mit Zwiebeln, Salbei und Rösti 

Kalbsgeschnetzeltes „Zürcher Art“ 42.00 
Zartes Kalbsfleisch an sämiger Rahmsauce 
mit Champignons und Rösti 

Cordon Bleu 34.00 
gefüllt mit Schinken und Greyerzer, 
dazu Pommes Frites, Preiselbeeren und Zitrone 

Kronenhof Schnitzel 27.00/29.50 
paniertes Schweinsschnitzel 
mit Pommes Frites, Preiselbeeren und Zitrone 

P  
Fischknusperli 34.00/38.00 
Lachsforellenknusperli vom Kundelfingerhof 
mit Tartarsauce, Kräuterkartoffeln und Spinat 

Rindstatar 22.50/34.00 
mit geräucherter Butter, Haselnussmayonnaise, 
roten Zwiebeln und getoastetem Milchbrot 

OX Burger 32.00 
mit Käse überbacken und gebratenem Speck, 
dazu Coleslaw, hausgemachte BBQ-Sauce, 
confierte rote Zwiebeln und Pommes Frites 


